{ OCEANE
T i LA COPECHAGNIERE

Menus du lundi 7 janvier au vendredi I | janvier 2019

O QR o
Q O
OOOOOOO

Sem?;r;iZ Lund" ®®% Mef'CI"edi \TeUdi Vendredi
/ Baguette \ / Ehou rouge \ Gépe au fromag) /Garo«es ripées\ / Betteraves \

T | srammekueche vinaigrette
Plat €olin pané aux 3
Boulettes de baeuf | | . pon grilles Hachis céréales sauce
sauece tomatée tartare
i
Petits pois extra @ Poélée '® i
aricots verts fins de légumes Parmentier ¥* -o ) Semoule
Produit

Yaourt pulpé Rondelé nature Biichette au chévre Edam Fromage frais sucré

Galet¢e des rois

Dessert Fruit de saison Poire au sirop Salade de fruits Fruit de saison
briochée
* Plats composés @
** Sans sauce Nouveauté

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Nos salades: / \
Salade de lardons aux cro(itons: salade verte,
fﬁf(f :2(7157

Nos approvisionnements sont issus majoritairement des régions Bretagne et Pays de la Loire

lardons, mais et croGtons

Viandes,
poissons
ceufs

Produits Produits
laitiers sucrés

v%ig: ——Pour-des—raisons-d approvisiennement,-Océane-deRe u-ment-et-vous remercie-de-votre-compréhension—— W

Océane de Restauration vous informe que la viande bovme est d'origine frunganse conformemem au decret du 17/12/2002. Notre viande de porc est certifiée VPF. Fiers de 108 élevey,
—

Fruits et
légumes

Les groupes
d'aliments :

Céréales,
légumes
secs







§ OCEANE

“———" DE RESTAURATION

i LA COPECHAGNIERE

Menus du lundi 14 janvier au vendredi 18 janvier 2019

Lundi Mercredi Jeudi Vendredi
/Gélerl et mais\ / Taboulé \ / \ @Vel ouie A \ / \

exotique de potiron

Dos de colin a la Moelleux de poulet * Sauté de boeeuf
¢éme de poivrons au cur Couscous Tex Mex
ar P ry
o
=) Garottes X Poélée
Lentilles -8 @ Riz -
persiliées - de légumes
FProduit
Cotentin ail et fines herbes Gouda Yaourt sueré Camembert €réme dessert
vanille
Dessert \E@Gompote / \ Bamane / K Fruit de saison / \QOIISSG au GhOGOW K Fruit de saison /
N

* Plats composés @
** Sans sauce Nouveauté

« Conformémen

~

Venez découvrir P'élevage francais a travers le
quotidien de la famille Jolipré. Grace a Dounia et
Ulysse, deux petits citadins, explorerons cet
univers.

Taboulé exotique: poivron, raisins,
ananas, tomate,petitspois, vinaigrette
Piémontaise : Pommes de terre, ocuf,
oignon, tomate, cornichons, mayonnaise

Fruits et Viandes,

légumes poissons
ceufs

Dans ton restaurant scolaire viens découvrir les
éléments de décoration, des livrets de jeux et

ton cadeau...

Les groupes
d'aliments :

Céréales,
légumes
secs

Produits Produits
laitiers sucrés

—Pour-desraisons-d"approvisionnement -Océane-de-Restauration-se-réserve-le-droit-de-modifier certaines-composantes-du-menu-et-vous remercie de votre compréhension. W
Océane de Restauration vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Notre viande de porc est certifiée VPF.

piers de N8 levey,,






D  QCEANE
S LA COPECHAGNIERE

Menus du lundi 21 janvier au vendredi 25 janvier 2019

Vendredi

Semaine”g Lundi Mer‘Cl'edi

(BE.)L, ’
Entrée / \ / \ / Pizza elouté de Iégum / Betteraves \
./ !
Y ~
Rét filet de dinde Hoki poélé &~ Haché de beeuf
au paprika au beurre \ Parmentior aux olives
S ;
Gratin de choux @ e (=2 Julienne
--_Coquillettes Ratatouille végétarien ¥ =
fleurs . de Iégumes
FI’OCIUIt
- Yaour¢ Petit suisse Emmental Fraidou Petit moulé nature
N aromatisé aux fruits my
k]
Dessert Compote Fruit de saison Abricot au sirop lle flottante Tarte
P AL VAN VAN 4

* Plats composés
** Sans sauce Nouveauté

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'intéegre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

Nos salades: ALAGUES \

Pendant le cours d'histoire, la maitresse demande :

Nos approvisionnements sont issus majoritairement des régions Bretagne et Pays de la Loire

Salade ecamarguaise : Riz, surimi, "Ou est mort Napoléon?”
conecombres, mais, earotte, Arthur regarde dans son livre d'histoire, léve la main et répond :
vinaigrette "A la page 79, mademoiselle."

" Viandes, 4 .
Fruits et b Arthur rentre de I'école :

St - Alors, lui demande son papa, les questions de ton contréle de mathématiques n'étaient pas trop difficiles?
- Les questions, ¢a allaient, répond Arthur. Ce sont les réponses qui m'ont donné du mal!
Les groupes

. Céréales, Produits Produits
d'aliments : légumes laitiers

secs

légumes







( OCEANE
T e g LA COPECHAGNIERE

Menus du lundi 28 janvier au vendredi | février 2019

sendre % Lundi Mercredi Jeudi Vendredi
/ \ /Garottes ripées\

YPommes de \ / \ / \
E : ~ produt
ntrée | am sltzom e AB mimosa Saucisson see @e«eraves
) " poulet || Paupiette d
poulet aupiette de veau Sauté de beeuf Tartifictte * Curry de poisson
au piment marengo
\ y ——— e
Jardiniére de
Haricots beurre Lentilles ar Salade verte Coquillettes
légumes
./
o Yaourt au
L Président calcium Biichette au chévre Fromage blane sucre de canne St Paulin
laitiar
oM Fruit @Gompote . . .
essert k‘ de saison / k‘ de pomme \ Biscuits / \ Fruit de saison /

- /

Nos approvisionnements sont issus majoritairement des régions Bretagne et Pays de la Loire

* Plats composés
** Sans sauce Nouveauté

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met & disposition un repas san. .wo .~ uneiyuneo « déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
Nos salades: .
—_ Devinette et charades

1/ Quel est le fruit que les poissons détestent ?

2/ Mon premier est un oiseau voleur
Mon second ne dit pas la vérité
Mon tout est un fruit trés piquant

Viandes 3/ Mon premier, c'est deux fois trois

Fruits et } -
légumes poissons Mon second, c'est une sacrée frousse

ceufs -
Mon tout se décore pour Halloween

Produits Produits \ (3jjinoaa-xis) ajjinoaa> |g (rusw-a1d) quawnd |7 ayo>ad b7 || /

Les groupes

N g L4 Céréales,

d'aliments : légumes
secs

ETL S sucrés

——Pour-desraisons-d‘approvisionnement, - Océane-de Restaurati é i ifi i santes-du-menu-et-vousremercie-de-votre-compréhension:
Océane de Restauration vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Notre viande de porc est certifiée VPF. Fiers de 108 bleveu,




( OCEANE

“~———" DE RESTAURATION
| GOUT [PARTAGEY PROXIMITE |

Lundi

Entrée / Taboulé \
)| Haeché de beeuf
sauee
\ ) bourguignonne
T
@ Haricots
u
verts
./
pProauit——
| Yaourt pulpé
! !
laitiar
g«
Dessert \ Fruit de saison /
NS J

* Plats composés
** Sans sauce

2

« Conformément & I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

eitron,
oignon, tomate, vinaigrette

céleri rapé, vinaigrette

vggte

de degiardons 2
r

Les groupes
d'aliments :

Produits Produits

laitiers

Céréales,
légumes

sucrés
secs

LA COPECHAGNIERE

Menus du lundi 4 février au vendredi 8 février 2019

~

Emineé de volaille
sauce aigre douce

@an«mnals

Taboulé : Semoule de blé, poivron

Duo de crudités : €arotte ripée,
Salade bohéme : €hou blan,¢ réti de
courgettes, raisins secs, ciboulette,

ons: salade verte,

Q:blé d la noix de cocy

Nouveauté

Mercredi

/ Duo
<ide crudités

Mignonettes
d'agneau
sauce Andalouse

Tortis

Fromage blanc

\Fruit de saison /

Nos approvisionnements sont issus majoritairement des régions Bretagne et Pays de la Loire

Jeudi

@lade bohéme \
“Yehou blane AB)

Haricots blanes a la
tomate

Mimolette

\Abrieus au sirop/

Vendredi

/ Betteraves \

Filet de poisson
meuniére *¥*

Purée
de broecolis

Camembert

\Ghoeolat Iiéseois/

-

(

L Clest
les vacances ”/

- D~



ion.

Pour-des-r ns-d-approvisi nent, Océane de Restaurationseré le-droit de moditier certaines comp tes du-menu-et vous ie de votre comp

Océane de Restauration vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Notre viande de porc est certifiée VPF.

Fiers de 008 levey,
| —



( OCEANE

“——" DE RESTAURATION

Semaine 9 .
'H Lundi
Entrée /
N Aiguillettes d
poulet au miel
I'abricot
Y
Petits pois
$ Yaourt
o aromatisé
eﬁv laitiar
Dessert Fruit de saison
AN

* Plats composés
** Sans sauce

LA COPECHAGNIERE

Menus du lundi 25 février au vendredi | mars 2019

Mercredi

«1 ( cnampignons

Carottes
crémées

Rondelé

| / Carotte ripées\

a la provengale

Gratin de
choux fleurs

St Paulin

[

@ Nouveauté

Jeudi

Velouté

e Iégumes

Parmentier

~

oriental
(merguezx)*

Madame Loick

K Compote /

Vendredi

et mais

etteraves AB

Hoki poélé
doré au beurre

Riz
(et dosette de
ketchup)

Brie

Qn nappé earam/el

Nos approvisionnements sont issus majoritairement des régions Bretagne et Pays de la Loire

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 alergenes a aeciaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

/Meos salades:
Piémontaise : Pommes de terre, oeuf, oignon,
tomate, cornichons, mayonnaise
Salade camarguaise : Riz, surimi, concombres,
mais, carotte, vinaigrette

.

~

Viandes,
poissons

Fruits et

légumes oy

Les groupes
d'aliments :

Céréales,
légumes
secs

Produits Produits

sucrés

laitiers

OMMENT
co\.u':cﬁ LE LAI

Une vache produtt chaque jour entre
20 ot 30 litres de lait.

X |
“é\;&'ﬂ \\

‘Et avec k lat,

& Prod ﬁme,x i

eST FABRIQUE

COMMENT

N

LE FROMAGE ?

Curtans fromess®

.
ucoup de 5¢
b s




Océane de Restauration vous informe que la viande bovine est d'origine frangaise conformément au décret du 17/12/2002. Notre viande de porc est certifiée VPF.

Flers de 008 Hlevey,
| e—



( OCEANE

“~———" DE RESTAURATION
PARTAGE

Semaine 10

T

Lundi

LA COPECHAGNIERE

Menus du lundi 4 mars au vendredi 8 mars 2019

\_laitier )

Dessert

Créme dessert au
o choecolat /
\ SO

. Macédoine de ® g
s / légumes \
SR Paupiette de
veau s:uce tomate n‘.,‘:::i:::: a

__ ) basilie

o Haricots Petits pois et

% verts carottes
Progat—

Biichette au chévre Yaourt aromatisé

\ Fruit de saison /

* Plats composes
** Sans sauce

‘ Nouveauté

Mercredi

/ Radis beurre \

Couscous
semoule AB)

® it

G
de la mer ¥

Gouda

Compote aux 2

Jeudi
/Garottes répéen

Lasagnes

Fromage blanc

Frui¢

K fruits /

Kde saison /

Vendredi

/élaml au mmak

Pommes
vapeur

Vache Picon

KFI’II“ de saison /

Nos approvisionnements sont issus majoritairement des régions Bretagne et Pays de la Loire

« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »

ms salades:

Salade, mais, épaule, fromage

\

fromage :

LETTS
LAITIERS

A chaqua repas, sans
i

Ce
différents produits

voir, tu
lait.

-

qui en contiennent ?

Parmi ces vaches, deux sont jumalles :
lles onc les mémes tdches | Lesquelles ?

- P
S

P“QQ“T‘ S

LES

Oide-n,
0US  tr
&7
ks réponges 1107

LAITIERS

Nelmnn Aa Dacdninating vania infanmmn ania la vicnda havina ast A aninina fnnncnica ~an. LnvimLimnnd mis Ahmnnd A 17 /12 /9002 Nladon vinnda Ao manns ~nd ~andifida \IDE
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. Enre istrement Réf : ENR.COM.11 / V4
ROceane cje g Création : 2001
estauration Révision : 1.09.2010
Page: 1
Année 2016/2017 Période 2 Semaine 45
Site :
Responsable de secteur : 0 "‘lle Caulier """ Rio O " Buléon

Nous avons mis en place ces fiches de liaison afin de pouvoir mesurer votre satisfaction sur les plats que nous proposons et de prendre
en considération vos remarques. Nous vous remercions de bien vouloir nous retourner cette fiche complétée a la fin de chaque
semaine par fax ou via le chauffeur afin que ces remarques soient prise en compte des I'établissement de la prochaine série de menus.

Merci de préciser la ou les raison(s)

FERIE

c o p=
225 8%

Dates : Nom du plat : TA| A [NA 3 E 8 5 g Commentaires
Lundi Baguette flammekueche a|ala
07-nov. Boulettes de boeuf sauce tomatée a(a|a
Haricots verts a|a|a
Yaourt pulpé g af(a
Fruit de saison a|a|a
Mardi Betteraves a|a|a
08-nov. Jambon grill** aiga|a
Petits pois extra fins ara|a
Rondelé nature a(a|a
Galette des rois briochée a|a|a
Mercredi |Crépe au fromage ag|al|ga
09-nov. Escalope viennoise** aglgal|la
Zgﬁcléegeumes ajaa
Blchette au chévre a|a|aQ
Poire au sirop a|ala
Jeudi Carottes rapées [ i
10-nov. Hachis a(a|a
Parmentier * a|a|aQ
Edam g af(a
Salade de fruits a(a|a
Vendredi a(a|a
11-nov. a(a|a
a(a|a
a(a|a

a

a

a

Commentaires sur la logistique, les livraisons, etc.

TA : Tres Apprécié, A : apprécié, NA : Non Apprécié. En cas de changement, merci d’indiquer le plat servi en rayant le plat renseigné.







, Enre istrement Réf : ENR.COM.11 / V4
ROceane <E|e g Création : 2001
estauration Révision : 1.09.2010
Page: 1
Année 2016/2017 Période 2 Semaine 46
Site :
Responsable de secteur: [ ''lle Caulier """ Rio = M. Buléon

Nous avons mis en place ces fiches de liaison afin de pouvoir mesurer votre satisfaction sur les plats que nous proposons et de prendre
en considération vos remarques. Nous vous remercions de bien vouloir nous retourner cette fiche complétée a la fin de chaque
semaine par fax ou via le chauffeur afin que ces remarques soient prise en compte des I’établissement de la prochaine série de menus.

Merci de préciser la ou les raison(s)

Dates :

Nom du plat :

3

2
>
Cuisson

Texture
ol
Sauce

Quantité

Commentaires

Lundi

14-nov.

Céleri et mais
Saucisse fumée **
Lentilles
Camembert

Compote

Mardi

15-nov.

Taboulé
exotique

Dos de colin a la creme de poivrons

Carottes
persillées

Gouda

Banane

Mercredi

16-nov.

Paté de campagne

Moelleux de poulet
au curry

Riz
Yaourt sucré

Fruit de saison

Jeudi

17-nowv.

Salade
piémontaise
Sauté de beeuf
Tex Mex
Poélée

de légumes

Creme dessert vanille

Fruit de saison

Vendredi

18-nowv.

Couscous*

Julienne
de légumes

HREF !

Cotentin ail et fines herbes

Yaourt
aromatisé

o oo 0 0 b0 00000 0D D0 000 0O O

Qa

OO0 0)0 00000000000 D00 O|0O0 OO DOf»
o o000 00 DD 000 00D 0D D0 000 OO O

a

a

TA : Tres Apprécié, A : apprécié, NA : Non Apprécié. En cas de changement, merci d’indiquer le plat servi en rayant le plat renseigné.

Commentaires sur la logistique, les livraisons, etc.







. Enregistrement Réf : ENR.COM.11 / V4
Roctea“et?e g Création : 2001
estauration Révision : 1.09.2010
Page: 1
Année 2016/2017 Période 2 Semaine 47
Site :
Responsable de secteur : 0 **lle Caulier 0 Mlle Rio 0 M Buléon

Nous avons mis en place ces fiches de liaison afin de pouvoir mesurer votre satisfaction sur les plats que nous proposons et de prendre
en considération vos remarques. Nous vous remercions de bien vouloir nous retourner cette fiche complétée a la fin de chaque
semaine par fax ou via le chauffeur afin que ces remarques soient prise en compte des I'établissement de la prochaine série de menus.

Merci de préciser la ou les raison(s)

Dates :

Nom du plat :

=

3
Cuisson
Texture
ol
Sauce

Quantité

Commentaires

Lundi

21-nov.

Hoki poélé
au beurre

Salade verte
Fraidou

Compote

#REF !

Mardi

22-nov.

Velouté de légumes

Rati filet de dinde
au paprika

Gratin de choux fleurs

Abricot au sirop

#REF !

Mercredi

23-nov.

Pizza

Merguez douces **
Ratatouille
Emmental

Fruit de saison

Jeudi

24-nov.

Velouté AB

de potiron
Haché de beeuf
aux olives
végétarien *
Petit suisse

aux fruits

Tarte aux pommes

Vendredi

25-nov.

Macédoine de légumes

Parmentier

Petit moulé nature

lle flottante

30/12/1899

Oo0o00j0 000000000000 O O0O0OODO

a

O 0O00j]000D0OD0O0 00 0O|0DD0D D O0DO0O0O0OQODO>
OO0 0)0000D0DJ0O0 00 0O|0D0O0DO0DO0O0OOQODO

W]

a

TA : Tres Apprécié, A : apprécié, NA : Non Apprécié. En cas de changement, merci d’indiquer le plat servi en rayant le plat renseigné.

Commentaires sur la logistique, les livraisons, etc.







; Enregistrement Réf : ENR.COM.11 / V4
Roctea”e t?e g Création : 2001
estauration Révision : 1.09.2010
Page: 1
Année 2016/2017 Période 2 Semaine 48
Site :
Responsable de secteur : o Mlle Caulier g “ileRio [ ™ Buléon

Nous avons mis en place ces fiches de liaison afin de pouvoir mesurer votre satisfaction sur les plats que nous proposons et de prendre
en considération vos remarques. Nous vous remercions de bien vouloir nous retourner cette fiche complétée a la fin de chaque
semaine par fax ou via le chauffeur afin que ces remarques soient prise en compte des I'établissement de la prochaine série de menus.

Merci de préciser la ou les raison(s)

Dates :

Nom du plat :

3

Cuisson

Texture
ol

Sauce

2
>

Quantité

Commentaires

Lundi

28-nov.

Carottes rapées
au citron

Emincé de volaille
sauce aigre douce

Jardiniere de légumes

Président calcium

Fruit
de saison

Mardi

29-nov.

Friand au fromage

Mignonettes d'agneau
sauce Andalouse

Lentilles
Blchette au chévre

Crépe

Mercredi

30-nov.

Betteraves

0,00
Haricots beurre
Fromage blanc

Biscuits

Jeudi

01-déc.

Saucisson sec
Coquillettes

Coquillettes

Yaourt au
sucre de canne

Fruit de saison

Vendredi
02-déc.

HREF !

Sauté de boeuf

Riz AB
cantonnais

St Paulin

Compote
de pomme

o o000 00 DU 00000 D0 000 0 DO O

Q

OO0 0)0000D0OJ0O000 000D OO0O0OQO D>
o o000 00D Dj0U00 000000 000 0O O

a

a

TA : Tres Apprécié, A : apprécié, NA : Non Apprécié. En cas de changement, merci d’indiquer le plat servi en rayant le plat renseigné.

Commentaires sur la logistique, les livraisons, etc.







S Enregistrement Réf : ENR.COM.11 / V4
Rgggaur}:t?oen g Création : 2001
Révision : 1.09.2010
Page: 1
Année 2016/2017 Période 2 Semaine 49
Site :
Responsable de secteur : g "‘lle Caulier """~ Rio g M-Buléon

Nous avons mis en place ces fiches de liaison afin de pouvoir mesurer votre satisfaction sur les plats que nous proposons et de prendre
en considération vos remarques. Nous vous remercions de bien vouloir nous retourner cette fiche complétée a la fin de chaque
semaine par fax ou via le chauffeur afin que ces remarques soient prise en compte des I'établissement de la prochaine série de menus.

Merci de préciser la ou les raison(s)

au piment d'Espelette
Purée
de brocolis

c o -
815 g €
2 £ /3)5|¢8
Dates : Nom du plat : TA[A[NA|S B |0 & |O Commentaires
Lundi Nems aiaa
. Haché de boeuf
05-déc. sauce bourguignonne oo
Tartiflette * ara|a
Yaourt pulpé [
Sablé a la noix de coco a|ja|a
Mardi Taboulé a|ala
06-déc. Filet de poisson meuniére ** o R
Haricots
verts oo
Barre d'ananas g afaq
H#HREF!1 O (A |1 QA
Mercredi oooO (O | QO
, Paupiette de veau
07-déc. e [ i
Tortis aQaa
Fromage blanc g afaq
Fruit de saison g af(a
. Salade bohéme
Jeudi (chou blanc AB) oo
08-déc. Cordon bleu** g af(a
Haricots blancs a la tomate aiga|a
Mimolette g af(a
Chocolat liégeois aiga|a
Vendredi |Betteraves [
09-déc. Aiguillettes de poulet ololo
aQ|ala
aQ|ala

Camembert

Abricots au sirop

a

a

a

TA : Trés Apprécié, A : apprécié, NA : Non Apprécié. En cas de changement, merci d’indiquer le plat servi en rayant le plat renseigné.

Commentaires sur la logistique, les livraisons, etc.







: Enregistrement Réf : ENR.COM.11 / V4
Rggte;\aunrztcijgn & Création : 2001
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Nous avons mis en place ces fiches de liaison afin de pouvoir mesurer votre satisfaction sur les plats que nous proposons et de prendre
en considération vos remarques. Nous vous remercions de bien vouloir nous retourner cette fiche complétée a la fin de chaque
semaine par fax ou via le chauffeur afin que ces remarques soient prise en compte des I'’établissement de la prochaine série de menus.

Merci de préciser la ou les raison(s)

Dates :

Nom du plat :

B

S
Cuisson
Texture
Goli
Sauce

Quantité

Commentaires

Lundi

12-déc.

Crépe aux champignons

Sauté de porc
a la provencale
Gratin de
choux fleurs
Yaourt
aromatisé

Fruit de saison

Mardi
13-déc.

Piémontaise

Nuggets de blé

Carottes
crémées

Rondelé

Brownie

Mercredi

14-déc.

Carotte rapées

Aiguillettes de poulet au miel et a I'abricof
Petits pois

St Paulin

Abricot au sirop

Jeudi

15-déc.

Parmentier

oriental
(merguez)*

Vendredi
16-déc.

Betteraves AB
et mais
HREF !
Riz
(et dosette de ketchup)
Brie

Flan nappé caramel

o oo 0000000 D000 0O

a

0O 0O0D0j0000D)0O0D0DCOOCO|00O0D O DOD0OC OO O)|>
o oo 000000000 D000 0O

a

a

TA : Trés Apprécié, A : apprécié, NA : Non Apprécié. En cas de changement, merci d’indiquer le plat servi en rayant le plat renseigné.

Commentaires sur la logistique, les livraisons, etc.
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Nous avons mis en place ces fiches de liaison afin de pouvoir mesurer votre satisfaction sur les plats que nous proposons et de prendre
en considération vos remarques. Nous vous remercions de bien vouloir nous retourner cette fiche complétée a la fin de chaque
semaine par fax ou via le chauffeur afin que ces remarques soient prise en compte des I'établissement de la prochaine série de menus.

Merci de préciser la ou les raison(s)

Dates :

Nom du plat :

3

Cuisson

Texture
ol

Sauce

2
>

Quantité

Commentaires

Lundi

19-déc.

Mardi
20-déc.

0,00
30/12/1899
30/12/1899

30/12/1899

Mercredi

21-déc.

Jeudi

22-déc.

Vendredi
23-déc.

0O 0o0bpj00 000000000000 OD0DOCO OOO

a

0O O0D0O0000D)OD 0 OCOOCO|00O0DO0D O0OC O OO)|>
0o OoDbpO0Dj00 000000000000 DD O O OO

a

a

TA : Trés Apprécié, A : apprécié, NA : Non Apprécié. En cas de changement, merci d’indiquer le plat servi en rayant le plat renseigné.

Commentaires sur la logistique, les livraisons, etc.
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